3.06.2020 III T Ustugi gastronomiczne
Temat: Szklana zastawa stotowa — rodzaje i zastosowanie.

Wykonaj notatke na podstawie ponizszych informacji. Obrazki mozna wydrukowac¢ 1 wkleic.

Do szklanej zastawy stotowej zaliczamy wszelkiego rodzaju kieliszki, szkla
szklanice, pucharki, czarki oraz dzibanki do zimnych napojow. Naczynia szkia
powinny charakteryzowac sie oryginalnym ksztattem, estetycznym wyglade
wytrzymatoscig na zmiany temperatury i dziatanie srodkéw chemicznych. W
stronomii uzywa sie gtéwnie naczyr wykonanych z przezroczystego, bezba
go i nieoszlifowanego szkia.

Kazdy napoj alkoholowy powinien by¢ podawany w szkle dopasowanym
jego charakteru i walorow sensorycznych.

=liszki

i powinny odznaczac sie nastepujgcymi wiasnosciami;

czasza kieliszka powinna by¢ wykonana z bialego niezdobionego szkia, tak
aby umozliwi¢ wzrokowg oceng napoju;

szkio nie moze by¢ grube, tak aby w razie koniecznosci mozna byto ogrzac
napdj cieptem dtoni:

nozka kieliszka powinna mie¢ diugos$¢ pozwalaigcg na pewne trzymanie kie-
szka w palcach;

' punkt ciezkosci kieliszka powinien znajdowaC sig dosc nisko, zeby zagwa-
rantowac jego stabilnosé.

Najbardziej pozgdany ksztatt kieliszka do wina to ,tulipan” o lekko zwezajace;
ku gorze czaszy, co pozwala na koncentracje aromatdw. Wielkosé utatwia
leczne manewrowanie Kieliszkiem, mieszanie wina bez ryzyka oblania sie.
anoczesnie szkio powinno by¢ odpowiednio lekkie, tak aby trzymanie duzego
#icha nie meczylo dioni pijgcego. Alkoholowe napoje mieszane zwykio poda-
C sie w kieliszkach specjalnie do nich przeznaczonych, o ksztalcie i pojemno-
gwarantujgcych odpowiedni wyglgd drinka oraz jego wiasciwg degustacie.

dzaje i zastosowanie kieliszkow

Wyglad Charakterystyka i zastosowanie

Uzywa sig duzych kieliszkow o pojemnosci 200—
—350 ml (lub wigcej), ksztattem zblizonych do
kieliszkéw do win czerwonych z nieco wydfuzona
czasza | krotsza nézka. Kieliszek napeinia sie do
potowy.

Uzywa sie kieliszkow o standardowej pojemnosci
200-400 ml — do porcji wina 100 ml. Kieliszek
powinien mie¢ duza, pgkata czasze oraz niezbyt
dtuga ndzke. W restauracii powinny znajdowa sie
dwa rodzaje kieliszkéw: do win prostych i mtodych
oraz bardziej ztozonych i starszych (te drugie
wigksze).



Kieliszek do win
biatych

Kieliszek do win
musujacych

Kieliszek do
win stodkich
i likierowych

Uniwersalny kieliszek
do degustacji win

Kieliszek do wodki
czystej

Kieliszek do koniaku
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Uzywane s3 niezbyt duze kieliszki o pojemnosci
150—200 ml — do porcji wina 100 ml. Nieduza
czasza kieliszka pozwala utrzymac stata, wiasciwa,
niska temperature. Nieco dtuzsza ndzka kieliszka nie
pozwala ogrzewa¢ wina dtonia. Podobnie jak do win
czerwonych sa wskazane dwie wielkosci kieliszkow —
do win mtodych i starszych.

Klasycznym kieliszkiem jest tzw. flet — podtuzny,
wysoki kieliszek o szerszej czaszy, delikatnie
zwezajacy sie ku gérze. Kieliszki te maja pojemnosé |
120-150 ml. Ten rodzaj szkta pozwala ukazac sie
kominowi” babelkéw. Nie uzywa sig natomiast
ptaskich i szerokich pucharéw. Sa one zbyt plytkie

i wino szybko traci swoja pienistosc. :

Wina stodkie podaje si¢ w kieliszkach o pojemnosei
ok. 100-150 ml. Niskie $cianki oraz bardziej otw:
czasza pozwalaja lepiej rozwingé sig bukietowi win
stodkich. Standardowa porcja wina to ok. 75 ml.

Pojemnos¢ tego wzorcowego kieliszka wynosi
doktadnie 215 ml. Wszystkie parametry, tj. wysol
czaszy, ndzki, Srednica najszerszego miejsca cz
Srednica wylotu itd., s3 w nim zaprojektowane tak,
by mozna byto mozliwie najdokfadniej wino obej
napowietrzy¢, powachac i zdegustowac. Kieliszek
napefnia sig do 1/3 pojemnosci, nie wyzej niz do
miejsca, gdzie $rednica czaszy jest najwigksza —
klasyczna porcja degustacyjna wynosi wigc ok. 70

Uzywa sie kieliszkéw o matej czaszy, na nézce

$redniej dfugosci, o pojemnosci ok. 70 ml. Kieli
zwyczajowo napetnia sie prawie do petna — tak,
porcja napoju wynosita 40 lub 50 ml.

Koniak podaje sie w pekatych kieliszkach, na
nézce, ktdérych duza i okragta czasza zweza sie
gorze. Jego ksztatt utatwia ogrzewanie nalanego
alkoholu, zwezenie za$ sprawia, ze szkfo diuzej
zatrzymuje bogaty aromat napoju. Pojemnos$¢
kieliszkow wynosi od 100 do 300 ml — do porcji
koniaku ok. 40 ml.



76 Do degustacji koniaku, a takze wieloletniej whisky
stacji koniaku | idealny jest kieliszek na nézce o czaszy ksztattem

‘ przypominajgcej tulipan — dosc otwarty, a jednoczesnie
lekko zweZajgey sie ku gérze, co utatwia zaggszczenie
zapachow przed ich rozwinigciem. Pojemnos6 kieliszka
wynosi ok. 200 ml, a standardowa porcja napoju nie
wigcej niz 50 ml.

szek do likierow Likiery podaje sig zazwyczaj w matych porcjach
nie wigcej niz 50 ml, stad pojemnosc kieliszka
nie przekracza 60 ml. Otwarta, smukfa czasza

0 stozkowym ksztatcie umozliwia dobre parowanie
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Ksztatty i pojemnosci tych kieliszkow zostaty
zaprojektowane specjalnie do odpowiednich

o’ napojow. W ten sposéb podnosi sig nie tylko walory
smakowe sporzadzanych koktajli, ale takze uzyskuje
sig odpowiednie wrazenia estetyczne. Mocno
rozszerzajgca sie czasza, o stozkowym ksztatcie,

=5 umozliwia natozenie dekoracji. Pojemnos¢ tych

Kieliszkéw wynosi od 100 do 140 ml.

opracowanie wiasne — R. Szajna.

osowane szklanek (ang. tumbler) w gastronomii zalezy w duzej mierze od
pojemnosci. Uzywane sg one do podawania napojéw alkoholowych oraz

oholowych.
Charakterystyka i zastosowanie

Do podawania wddek czystych i widek
gatunkowych uzywa sie matych, postych
szklaneczek o pojemnosci 50—60 ml. Porcja
alkoholu wynosi odpowiednio 40 [ub 50 ml.

Hzaje | zastosowanie szklanek

Maty tumbler (ang. rocks-glass) o pojemnosci
200-300 ml o grubym dnie i grubych Sciankach
jest uzywany do podawania whisky i innych
wddek z lodem. Porcja napoju to standardowo
ok. 50 ml.



Wysokie proste szklanki 0 pojemnosci oK.
—400 ml s3 uzywane do podawania wody,
sokéw, napojéw chtodzacych oraz napojow
mieszanych, tzw. long drinkow.

Szklanka do napojow

Piwo podaje sig w:

Szkio do piwa

= o szklanicach o pojemnosci 320—-650 ml,

( e kielichach o pojemnosci 350 ml, ‘
o Kkuflach o pojemnosci 320-650 ml.

| Naczynia do piwa powinny by¢ nieskazitelnie

czyste, poniewaz nawet sladowe ilodci tuszes
{ub ptynu do mycia naczyn uniemozliwiaja
powstanie stabilnej korony z piany.

Szklanki do napojow Do duzych napojéw mieszanych uzywa sig
szklanek o réznych, fantazyjnych ksztattach,

mieszanych
ktérych pojemno$¢ dochodzi do 500 ml.
Zazwyczaj podaje sie W nich fong drinkiz b
dekoracja owocowa.
B |
Szklanki do kawy : W duzych szklankach o pojemnosci 200—
[ 300 ml, z uszkiem, podaje sig kawe mrozos
; kawe latte oraz latte macchiato. Specjainel
= szklanki na nozce uzywa sie do podawania
\ . po irlandzku (ang. irish coffee).

Mozna w nich podawaé zaréwno bezalkohe
napoje gorace np. herbate, jak i napoje
alkoholowe (ang. hot drinks) — np. grog, 8%
wino. Ich pojemnos¢ powinna by¢ dosto
do wielkoci porcji napoju | moze wynosic &
100 do nawet 350 ml.

Szklanki do goracych
napojow
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Notatki od tematu zastawa stotowa prosze przesta¢ na maila olagorecka@gazta.pl do dnia 9.06.2020.

Do dnia 9.06.2020 przesytamy wszystkie zalegtosci.
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